VECKANS LUNCH

Tis-Fre kI T:00-14.30  135:-
| var lunch ingar det lattdl/lingondricka och kaffe /te

TISDAG
A. Friterade Flaskfileer

Friterade flaskfileér med hemgjord sétsursés

B. Yakiniku

Skivad entrecote i sét sojasmak
C. Kyckling Basilica { {
Wokade kyckling med grénsaker i stark, sét sojasmak

D. Dumplings (V,

8 st vegetariska dumplings

ONSDAG

A. Hainan Kyckling

Pocherad kyckling med ben. Serveras med
ingeféra- och salladslékolja

B. Biff Sichuan \ \
Wokade biff med grénsaker i chilisés

C. Scampi Sojabénsas \
Wokade rékor med paprika och sojabénsés
D. Auberginer & Tofu (V,

Wokfriterade auberginer och tofu med
syrlig vitlékssds

VECKANS TIPS

TORSDAG
A. Friterade Rakor

Friterade rékor med hemgjord sétsurs@s

B. Hong Shao Rou

Mér och saftig sidflésk bréserad i en sét och
smakrik sés

C. Thai style Kyckling  \ \

Wokade kyckling med grénskaker och cashewnétter

D. Salt & Peppar Tofu (V,
Friterad tofu med Salt & Pepparsmak

FREDAG
A. Friterade Kyckling

Friterade kyckling med hemgjord sétsursés

B. Char Siu (BBQ pork)

Ugnsgrillad fléskkarré med plommonsés

C. Scampi 5 Spices

Wokade rékor med grénsaker och fem olika kryddor

D. Tofu Wok (V,

Wokade grénsaker med tofu

Tva sma ratter 145:-

Kombinera tv& valfria rétter A-D

Fyra smé ratter 145:-

Friterade rékor och flaskfileer med sétsursds,
biff med champinjoner & bambuskott,
kyckling med curry

Lask / loka / juice / mjslk 25:-

Q// Vegetarisk  \ Stark

Biff Ho Fun 140:-

Breda risnudlar wokat med biff, vérlék och
béngroddar

Ming Palace anka 170:-

Knaprig anka med sét sojasés,
champinjoner och bambuskott

jamna veckor




